Tarte au sucre de la

i DX PAR LA MAMAN DE
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PREPARATION

Pour réaliser la pate, tout mélanger et laisser
reposer 15 minutes. La pdte ne doit pas monter,
seulement se reposer.
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Etaler la pdte au rouleau et la poser dans un
moule beurré

Bien appuyer les bords. Trouer (beaucoup, partout) la
pate avec une fourchette.

Verser la garniture. Enfourner dans un four
préchauffé 170 degrés et cuire entre 10 et 15
minutes.

Apres S minutes, surveiller que la pate ne
cloque pas. Si c'est le cas inciser avec la pointe
d'un couteau.
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